APPETIZER

1.SUP PHO - 8,90¢
Krdftige Rindfleischsuppe mit Reisbandnudeln, Rindfleisch, Zwiebeln,

Sojaprossen, Koriander & Lauchzwiebeln ( f,4)
Hearty beef soup with flat rice noodles, beef,onions, bean sprouts, coriander
and spring onions (f,4)

2.NOM XO0AI - 8,90¢ ¢
Frische Mangostreifen vermengt mit Karotten, Gurke, Salat,
Erdniissen, Rostzwiebeln, Zwiebeln, Krduter & hausgemachtem
Dressing (e )
A) Knusprige Ente - 14,90€ (a )
B) Hihnchenspiefs - 10,90€
C) Garnelen - 12,90€ (b))
D) Tofu - 10,90€ (f) ¢
Fresh mango strips mixed with carrots, cucumber, lettuce, peanuts, roasted onions, onions,
herbs & homemade dressing (e )
A) Crispy Duck - 14,90€ (a )
B) Chicken Skewer - 10,90€
¢ C) Shrimp - 12,90€ (b))
D) Tofu - 10,90€ (f) ‘

3.MIEN TRON - 8,90¢€ ¢

Glasnudeln mit gemischtem Salat, Gurke, Sojaprossen, Erdniissen,
Krdutern, Zwiebeln, Sesam & hausgemachtem Dressing ( e,k,f )

A) Garnelen - 12,90€ (b))

B) Hihnchenspief - 10,90€

C) Tofu - 10,90€ (f) &

Glass noodles with mixed salad, cucumber, bean sprouts, peanuts, herbs, onions, sesame &
homemade dressing ( e,k,f)

A) Shrimp - 12,90€ (b )

B) Chicken Skewer - 10,90€

C) Tofu - 10,90€ ( f) ‘

4.DAU NANH HAP - 6,90€ ¢
Edamame mit Meersalz

Edamame with sea salt

5.HA CAO - 7,90¢ &
P H 0 1 9 9 0 Frittierte Teigtaschen mit einer Gemusefullung ( a,f )

Fried dumplings with a vegetable filling ( a,f )
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6.GOI CudN - 7,90¢€

Reisteigrollen gefiillt mit Reisnudeln, Salat, Karotten, Gurke, Krdauter
und Erdniissen Sof3e (e )

A) Ente

B) Hithnchen

C) Garnelen (b))

D) Tofu (f) ¢

Rice rolls filled with rice noodles, lettuce, carrot, cucumber, herbs and peanut sauce ( e )
A) Duck

B) Chicken

C) Shrimp (b))

D) Tofu (f) ¢

7.NEM RAN HA NOI - 7,90¢€

Knusprige Frihlingsrollen gefiillt mit Glasnudeln, Hihnchenfleisch,
Morcheln, Gemiise und Limetten Fischsauce Dip

( auch Vegan ¢ méglich ) (c,f)

Crispy spring rolls filled with glass noodles, chicken, morels, vegetables and
Lime fish sauce dip ( Vegan‘ possible ) (c,f)

8.NOM RONG BIEN - 7,90€ ¢
Seealgensalat mit Sesam (k)

Seaweed salad with Sesam (k)

9.CANH GA CHIEN - 8,90¢
Knusprige Hahnchenfliigel " Vietnamese Style “ karamellisiert in
einer Knoblauch-Fischsauce

Crispy Chicken Wings " Vietnamese Style " caramelized in a garlic fish sauce

GRILL

10.B0 NUGNG TIEU - 21,90¢€
Mariniertes Rumpsteak vom Grill, serviert mit gemischtem Salat,
Sesam, Erdniissen, Jasmin Reis & Pho1990-Sofie ( e,k )

Marinated grilled Roastbeef, served with mixed salad, sesame, peanuts, jasmine rice & Pho1990
sauce ( e,k )

11.GA XIEN NUGNG - 18,90¢
Hdahnchenspiefle vom Grill, seviert mit gemischtem Salat, Jasmin Reis,

Sesam & Erdniissen Sofie ( e,k )
Grilled chicken skewers, served with mixed salad, jasmine rice & peanut sauce ( e,k )



12.M1 XAO TOM - 21,90€ &,
Gebratene Eiernudeln mit einer Knoblauch-Tomatensauce, garniert

mit Garnelen vom Grill, Koriander, Lauchziebeln ( c,a,b,g )

Egg noodles stir fried with garlic tomato sauce, garnished with grilled prawns, coriander,
spring onions ( c,a,b,g )

13.CA HOI XIEN - 22,90€
LachsspiefSe mit Paprika und Zwiebeln vom Grill, serviert mit
Algensalat, Dill, Jasmin Reis & Pho1990-Sofie ( d,k )

Salmon skewers with grilled peppers and onions, served with seaweed salad, dill, Jasmine rice &
Pho1990 Sauce ( d,g,k )

14.GA NUGNG SOT ME - 18,90¢

Marinierte Hihnchenschenkel vom Grill, serviert mit Reisnudeln,

Salat, Erdnisse, Rostzwiebeln und einer Tamanrind Sauce ( e,h,kR )
Marinated grilled chicken thighs, served with rice noodles, lettuce, peanuts, roasted onions
and a tamarind sauce ( e,h,k)

BOWL

15.BANH CANH XAO - 17,90¢

Gebratene Udon Nudeln mit Sojasprossen, Zwiebeln, Saison Gemiise
und... (f, a)

A) Rind

B) Huhn

C) Tofu ¢

Fried Udon noodles with soybean sprouts, onions, seasonal vegetables and... ( f,a )
A) Beef

B) Chicken

C) Tofu ‘

16.BANH CANH SUP - 17,90€ &

Udon Nudelsuppe nach “Mama’s” Rezept dazu Rindfleischbdllchen, Pak
Choi, Sojasprossen, Zwiebeln, Koriander ( f,a )( Vegan méglich ¢ )

1.1

Udon noodle soup according to “Mama’s” recipe with beef balls, pak choi, bean sprouts, onions
and coriander ( Vegan possible ‘)

17.M1 XAO GION - 18,90¢€
PHO 1990

' Knusprige Nudeln mit gebratenem Rindfleisch und Shiitake-Pilzen,
Taste of Vietnam Morcheln, Pak Choi, Tomaten, Zwiebeln und Krduter ( a,c,f )

Crispy noodles with fried beef and shiitake mushrooms, morels, pak choi, tomatoes, onions
and herbs ( a,c,f)
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18.MIEN GA - 16,90€

Krdftige Hithnersuppe mit Glasnudeln, Sojasprossen, Shiitake Pilzen,
Morcheln, abgeschmeckt mit Koriander & Lauchziebeln ( f)

(Jauch Vegan ¢ méglich )

Hearty chicken soup with glass noodles, soybean sprouts, shiitake mushrooms, morels,
seasoned with coriander and spring onions ( Vegan ‘ possible ) (f)

19.PHG HA NOI - 15,90¢€

Traditionelle Reishandnudelsuppe mit Sojasprossen, Zwiebeln,
Lauchziebeln, Krdauter und... ( f,4)

A) Rind

B) Huhn

C) Tofu + Gemiise

Traditional flat rice noodle soup with bean sprouts, onions, herbs and... ( f)
A) Beef

B) Chicken

C) Tofu + Vegetables ‘

20.PHG XAD - 16,90¢

Reisbandnudeln gebraten mit Sojasprossen, Zwiebeln, Saison Gemiise

und... (f)
A) Rind
B) Huhn
C) Tofu ¢

Flat rice noodles fried with soybean sprouts, spring onions, onions, seasonal vegetables and...
(f)

A) Beef

B) Chicken
C) Tofu ‘

21.PHO TRON- 17,90¢€

Reisbandnudeln vermengt mit einer hausgemachten Sauce,
Sojasprossen, Pak Choi, Erdniissen, Sesam und... ( f)

A) Rind

B) Huhn

C) Pilze ¢

Flat rice noodles mixed with a homemade sauce, soybean sprouts, spring onions, onions,
peanuts, sesame and... ( f)

A) Beef

B) Chicken

C) Mushrooms ‘

22.PHG SOT VANG- 17,90¢€

Traditionelle Pho kombiniert mit geschmortem Rindfleisch in einer 5
Gewilirz - Rotwein Jus. ( f,4)
Traditional Pho combined with braised beef in a 5 spice - red wine jus ( f,4 )
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23.BUN BO NAM BO - 17,90¢€

Mariniertes Rindfleisch gebraten mit Knoblauch auf Reisnudeln, Salat,
Sojasprossen, Krdauter, Erdnisse und Rostzwiebeln verfeinert mit
hausgemachtem Dressing ( e,f,h )

Marinated beef fried with garlic on rice noodles, lettuce, soybean sprouts, herbs, peanuts and
roasted onions, finished with a homemade dressing ( e,f,h )

24.BUN NEM - 17,90¢€

Knusprige Frithlingsrollen gefiilllt mit Hithnerfleisch, Glasnudeln und
Gemuse auf Reisnudeln, Salat, Krduter, Erdniisse, Rostzwiebeln und
hausgemachtem Dressing ( e,c,f,h )

( auch Vegan ¢ moglich, wahlweise mit Erdnuss SofSe oder Sweet
Chilli Sof3e)

Crispy spring rolls filled with chicken, glass noodles and vegetables on rice noodles, lettuce,

herbs, peanuts, roasted onions and homemade dressing( e,c,f,h )
( Vegan ‘ possible, optionally with peanut sauce or sweet chili sauce )

25.BUN DAU - 17,90¢ &
Gebratener asiatischer Tofu mit Saisongemiuise auf Reisnudeln,
Erdnissen & Rostzwiebeln ( f,h)

Fried Asian tofu with seasonal vegetables on rice noodles, peanuts & roasted onions ( f,h )

REIS

26.B0 LUC LAC - 18,90¢
Mariniertes Rindfleisch gebraten mit Paprika, Zwiebeln, Koriander,

dazu Jasmin-Reis ( f)
Marinated beef fried with peppers, onions, coriander and jasmine rice ( f)

27.CA RI GA - 17,90¢

Buntes Gemiise mit Hithnerfleisch in Curry-Kokos-Sofie, Salat, dazu
Jasmin Reis (‘auch Vegan ¢ maoglich )

Colorful vegetables with chicken in curry coconut sauce, salad, with jasmine rice
( Vegan ‘ possible )

28.DAU SOT NAM - 16,90¢ &
Geddampfter Seidentofu in einer Shiitake - Champignon Sojf3e,

Koriander serviert mit Jasmin Reis ( f)
Steamed silken tofu in a shiitake - mushroom sauce, coriander served with jasmine rice ( f)



29.COM BO SOT VANG - 18,90 €

Rindfleisch geschmort in einer 5 Gewurz - Rotwein Jus, serviert mit

Jasmin Reis, Salat und Zwiebeln
Beef braised in a 5 spice red wine jus, served with jasmine rice, lettuce and onions

30.HAI SAN SOT CAY - 21,90€ 4,
Meeresfrichte ( Grunschalmuscheln, Garnelen, Tintenfisch ) im Wok

geschwenkt in scharfer Sofde, Salat, Koriander,dazu Jasmin Reis( b,n )

Seafood (green-lipped mussels, shrimp, squid) tossed in a wok finished with a spicy sauce,
lettuce, coriander, with jasmine rice (b,n)

31.RAU XAO TOI - 17,90¢€ &
Frisches Gemiise im Wok geschwenkt mit Knoblauch, Sojasprossen,

Champignons, Zwiebeln, dazu Jasmin Reis ( )

Fresh vegetables tossed in the wok with garlic, soybean sprouts, mushrooms, onions and
jasmine rice (f)

X 32.6A XAO XA 0T - 17,90¢ &
‘4 Mariniertes Hiuhnerfleisch gebraten mit frischem Gemiise,

Zitronengras, Chilli, Koriander & Sesam dazu Jasmin Reis
( auch Vegan ¢ méglich ) (k,f)

Marinated chicken fried with fresh vegetables, lemongrass, chilli, coriander and sesame with
jasmine rice ( Vegan ‘ possible ) (k,f)

33.VIT CHIEN GION - 22,90¢

Knusprige Ente wahlweise aus 2 Sofden dazu frischer Salat und
Jasmin Reis (a)

A) Orange - Kokos Sauce

B) Curry - Kokos Sauce

Crispy duck with a choice of 2 sauces, fresh salad and jasmine rice (a)
A) Orange - Coconut Sauce
B) Curry - Coconut Sauce

DESSERT

34.X01 X0AI - 7,90¢ &

Klebreisbdllchen und Mango, serviert in einer stifien

P H 0 1 9 9 0 Kokos-Creme, Sesam, Erdniissen ( e,k )

Sticky rice balls and mango served in a sweet coconut cream, sesame, peanuts ( e,k )

Taste of Vietnam



35.CHUGI NEP NUGNG - 7,90¢ ¢
Klebreisknodel mit Bananenfillung, serviert in einer sujfien

Kokos-Creme und Erdniissen (e )
Sticky rice balls with banana served in a sweet coconut cream, sesame,
peanuts ( e,k )

36.BANH Bi D0 - 6,90¢

Fritierte Kurbisbdllchen mit Honig ( a )
Fried pumpkin balls with honey (a)

EXTRAS

e Reis/Reisnudeln/Reisbandnudeln 1,90€
* Frittiertes Hefegebdck 2,00€

* Krabbenchips 2,50€

e StufSkartoffel Pommes 4,90€

Do e Dip/Sofie 1,00€

w7 * Fleisch/Gemiise/Tofu 6,50€
o * Ente/Garnelen/Meeresfriichte 8,50€

e Rice/rice noodles/flat rice noodles 1,90€

o Fried yeast pastries 2,00€

e Crab Chips 1,90€

o Sweet potato fries 4,50€

e Dip/Sauce 1,00€

e Meat/Vegetables/Tofu 6,50€

e Duck/Shrimp/Seafood 8,50€

Kennzeichnungen tuber Zusatzstoffe und Allergene
Labeling of additives and allergens

A) glutenhaltiges Getreide cereals containing gluten 1) mit Farbstoffen with dyes
B) Krebstiere crustaceans 2) mit Konservierungsstoffen with preservatives
C) Eier eggs 3) mit Antioxidationsmitteln with antioxidants
D) Fisch fish 4) mit Geschmacksverstirkern with flavor enhancers
E) Erdniisse peanuts 5) mit Schwefeldioxid with sulfur dioxide
F) Soja s0Y 6) mit Schwdrzungsmitteln with blackening agents
G) Milch/ Milchzucker (Laktose) Milk/milk sugar (lactose) 7) mit Phosphat with phosphate
H) Schalenfriichte (Niisse) shell fruits (nuts) 8) mit Milcheiweifs with milk protein
I) Sellerie celery 9) koffeinhaltig caffeinated
J) Senf mustard 10) chininhaltig containing quinine
K) Sesam sesame 11) mit Siiffungsmitteln with sweeteners
L) Sulfit/ Schwefeldioxid sulfite/ sulfur dioxide 12) gewachst waxed
M) Lupine lupine 13) Taurin taurine

N) Weichtiere mollusks 14) mit Nitritpokelsalz with nitrite curing salt



SOFTIES

COLA / ZERO / MEZZO MIX 0,33L
FANTA / SPRITE 0,33L
MINERALWASSER 0,25L/0,75L
MINERALWASSER STILL 0,25L/0,75L

SAFTE/SPRITZER

APFEL / MANGO / MARACUJA 0,3L
CRANBERRY / LYCHEE 0,3L

0%

HEINEKEN 0,33L
ERDINGER 0,33L
GINGER BIER 0,33L

TEE

GRUNER TEE

JASMIN TEE

ROSENBLUTEN HONIG TEE

FRISCHER INGWER HONIG TEE
FRISCHER MINZE TEE

FRISCHER MINZE ZITRONENGRASS TEE

KAFFEE

VIETNAMESISCHER KAFFEE

( HEISS ODER KALT MIT KONDENSMILCH)
ESPRESSO

DOPPELTER ESPRESSO
CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

3,9
3,9

2,9/6,9
2,9/6,9

3,9/3,6
3,9/3,6

3,9
4,2
4,2

41
4,2
4,6
4,6
41
4,6

4,6

2,2
3,5
3,8
4,2

b

BIER MIT %

HEINEKEN VOM FASS 0,3L,/0,5L
ALSTERWASSER 0,3L

TIGER / SAIGON 0,33L
ERDINGER 0,33L

€

4/6
3,8
41

K

4,2

K

WEINXPROSECCO

MERLOT 0,2L/0,5L
CHARDONNAY 0,2L/0,5L
ROSE 0,2L/0,5L
WEINSCHORLE 0,2L
PROSECCO 0,1L

SHOTS

VODKA "LUA MOI" 2CL
VODKA "NEP MOI" 2CL
JAGERMEISTER 2CL
SAMBUCCA 2CL
TEQUILLA 2CL
ROKUGIN 2CL

5,9/12,9
5,9/12,9
5,9/12,9
5,1
41

4,3
43
3,3
3,3
37
45



HOMEMADES OHNE %

CHANH DA

( TRADITIONELLE LIMETTENLIMO )

TRA CAM SA

(HOMEMADE EISTEE MIT ORANGE, ZITRONENGRAS)
TRA CHANH PAO

(HOMEMADE EISTEE MIT PFIRSICH , LIMETTEN )
TROPICAL BAY

( ANANASSAFT, MANGO NEKTAR, KOKOSSAFT, MINZE)
REDLIPS

( HIMBEERE, ZITRONE, SPRITE, ROSMARIN)
GALAXY BLUE

(BLAUER TEE, LIMETTEN, ROHRZUCKER, MINZE)
CLOUDY DRINK

( SOJAMILCH, PANDANSIRUP, PANDANBLATT)
MATCHA LATTE

( SOJAMILCH, MATCHA, VANILLESIRUP)

HARTES

SWEETWAY

( LITSCHI, ROKU GIN, ROSENSIRUP, LIMETTEN, MINZE )
DANGEROUS BEAUTY

( KOKONUSS RUM, MANGO NEKTAR, ANANAS, HIMBEERE )
PHO1990 "DZO"

(VODDKA LUA MO, ERDBEERE, LIMETTEN, MINZE )
APEROL

( APEROL, PROSECCO, SODA, ORANGE )

HUGO

( PROSSECCO, HOLUNDER SIRUP, MINZE, LIMETTEN )
SUMMERVIBE

( PROSECCO, LITSCHI, LIMETTEN, MINZE )

PHO 1990

Taste of Vietnam

6,5
6,5
6,5
6,5

6,5

8,9
8,0
8,9
8,0
8,0

8,0



